
D E P U I S  2 0 0 8

Е К А Т Е Р И Н А 
Л А В Р Е Н Т Ь Е В А

в и н о

А Н Д Р Е Й  А Н Т О Н О В

Ф А И Н А  Т О Л С Т Á Я
Л О Р А Н  М О Р Е Н Ó

к о ф е  и  ч а й

с л а д к о е

С Ч А С Т Ь Е  /

Г Р А Н Д - Б У Т И К

К А Ф Е

Ш О К О Л А Т Е Р И Я



Н А  З А ВТ РА К 

К Р У А С С А Н Ы 

классический  /   380   миндальный  /   520  
с  шоколадной пастой СЧАСТЬЕ 30%  /   550

Г Р А Н О Л А  К А Р А М Е Л И З И Р О В А Н Н А Я  В  М Е Д Е   /   8 5 0 

с  орехами и йогуртом 3 ,8%

Д О М А Ш Н И Е  С Ы Р Н И К И 
И З  З Е Р Н И С Т О Г О  Т В О Р О Г А  9 %   /   9 9 0 

со свежими ягодами и сливочно-сметанным кремом 
с  семенами чиа и  мака

С А Л АТ Ы  И  СЭ Н Д В И Ч И

Ц Е З А Р Ь  С  Л О С О С Е М   /   1 3 9 0

кедровыми орехами и чипсами из  оливкового хлеба

С А Л А Т  С  Г О В Я Д И Н О Й  П А С Т Р А М И   /   1 4 5 0 

мисо баклажанами,  пряными маринованными 
огурцами,  томатами и миксом салатных листьев

К И Ш  Н А  П Е С О Ч Н О Й  Т А Р Т А Л Е Т К Е 

с  к у р и це й и б е ко н о м   /   7 8 0

с  л о со се м и б р о к кол и   /   8 9 0

К Р У А С С А Н  С  М О Р Т А Д Е Л Л О Й   /   1 0 9 0 

фисташками и страчателлой

С Э Н Д В И Ч  С  П Е Ч Е Н Ы М  Б А К Л А Ж А Н О М   /   7 8 0 

страчателлой и орехом пекан

С Э Н Д В И Ч  С  Л О С О С Е М   /   9 8 0 

мякотью авокадо и имбирным крем-чизом

КОФЕ

М ы о б ж а р и в а е м с п е ш е л т и к о ф е и о т б и р а е м н о в ы е 
м и к р о л о т ы к а ж д ы е т р и м е с я ц а .  Уз н а й т е ,  к а к о й с е г о д н я . . .

Ф И Л ЬТ Р   /   4 0 0

П У Р О В ЕР   /   55 0

Э С П Р ЕССО   /   35 0

А М ЕР И К А Н О   /   35 0   /   4 9 0

К А П У Ч И Н О   /   45 0   /   5 6 0

Л АТ Т Е   /   5 4 0

ФЛ ЭТ  УА Й Т   /   5 4 0

Б А М Б Л  КО Ф Е   /   6 5 0
э с п р е ссо,  а п е л ь с и н о в ы й фр е ш

М А С А Л А  3 0 0  м л   /   6 5 0 

эспрессо,  молоко,  имбирь,  корица, 
кардамон,  зеленый перец,  мускатный орех , 
кориандр,  гвоздика,  бадьян

Ч А Й  6 0 0  м л

Ч ЕР Н Ы Й   /   6 5 0

а сс а м /  э рл г р е й

З Е Л ЕН Ы Й   /   6 5 0

се нч а /  ж а с м и н о в ы й

М ОЛ О Ч Н Ы Й  УЛ У Н   /   70 0

М АТ ТЯ  Л АТ Т Е   /   59 0

М ы  о б ж а р и л и  м и к р о л о т  с п е ш е л т и  к о ф е  2 5 0  г  /  1 2 9 0 
и  с о б р а л и  а в т о р с к и е  к у п а ж и  т р а в я н о г о  ч а я  6 0  г  /  6 5 0
Б е р и т е  с  с о б о й  и  н а с л а ж д а й т е с ь  д о м а . . .

П р и г о т о в и м  к о ф е  н а  р а с т и т е л ь н о м  м о л о к е  +  1 2 0  р у б . , 
и  д о б а в и м  с и р о п  п о  в а ш е м у  в к у с у

Зде с ь м ы о бъ е д и н и л и н а ш и л ю б и м ы е де се рт ы , 
фр а н ц у зс к и е к ру а сс а н ы и б л юд а д ля з а в т р а ка ,  а 
е ще в и н о из  се л е к ц и и со м е л ь е и  а в то р с к и е с а л ат ы , 
с э н д в ич и –  в ы б и р а й те ,  п р о бу й те и  в оз в р а щ а й те с ь . . .

Бл и ж а й ш и й  р е с т о р а н  С Ч АС Т ЬЕ 
П у ш к и н с к а я  п л о щ а д ь ,  Б.  П у т и н к о в с к и й  п е р.  5



б е з  с а х а р а 

в е г а н

наши безглютеновые десерты только для сторонников 
здорового питания и не подходят гостям 
с  непереносимостью глютена

Д Е С Е РТ Ы  И  ТА РТ Ы

С Л И В О Ч Н Ы Й  Ч И З К Е Й К   /   7 5 0

по классическому рецепту 
Счастья с  2008 года

М Е Д О В И К   /   7 5 0  

с  натуральным цветочным медом
и пчелиной обножкой

Т Р И  Ш О К О Л А Д А   /   8 5 0

на хрустящей основе с  ореховым пралине 
и миндальным крамблом

ЧЕРНАЯ СМОРОДИНА–ЧЕРЕМУХА–ЛАВАНДА  /   850

ягодное компоте,  креме с  ванилью и ромом 
и сливочно-лавандовый мусс  на  черемуховом 
бисквите с  шоколадным крамблом

ТАРТ МАНГО–МАРАКУЙЯ  /   750

с  п е рце м я в а и  в оз д у ш н о й м е р е н го й  
н а  м и н д а л ьн о м с а б л е

Л А В А Н Д О В А Я  П А Н Н А  К О Т Т А   /   6 5 0

с  лимонным кремом и кокосовым крамблом

Ф И Н И К О В Ы Й  К Е К С   /   8 5 0

с  соусом соленая карамель 
и  шариком ванильного мороженого

К Л А С С И Ч Е С К О Е  К Р Е М –Б Р Ю Л Е   /   7 0 0

с  семенами мадагаскарской ванили
+  с в е ж и е  я г о д ы  5 0  г  /  4 50

Р О М О В А Я  Б А Б А  С  А Н А Н А С О М 
И  П Е Р Ц Е М  Я В А   /   9 0 0

с  выдержанным в  дубовых бочках ромом 
и сливочно-ванильным кремом

Э К Л Е РЫ  И  П И Р ОЖ Н Ы Е

Э К Л Е Р Ы   /   5 0 0

мадагаскарская ваниль /  чизкейк-карамель / 
шоколад-бобы тонка /  груша-кедровый орех   

С Л И В А – К А Р Д А М О Н –
П Р А Л И Н Е  Г Р Е Ц К И Й  О Р Е Х   /   7 5 0

сливочный мусс  пралине,  сливовое компоте, 
апельсиновый курд,  кули из  красного вина 
и  шоколадный фильетин с  грецким орехом

А Н А Н А С – С Л И В О Ч Н Ы Й  Т О М - Я М   /   5 9 0

на кокосовом бисквите 
с  мадагаскарской ванилью 

Я Б Л О К О – Э Р Л  Г Р Е Й   /   7 5 0

сливочный мусс  с  чаем эрл грей, 
компоте с  кусочками карамельных яблок 
и  корицей на миндальном бисквите

Г О Р Г О Н З О Л А – А Б Р И К О С   /   6 5 0

пикантный сырный мусс  с  абрикосовым 
центром на хрустящей основе 

Ж И М О Л О С Т Ь – Л А В А Н Д А   /   8 0 0

ванильный мусс  с  маскарпоне,  лавандовый 
крем с  черной смородиной и черникой, 
конфи из  жимолости на миндальном бисквите

Е с л и  у  в а с  е с т ь  а л л е р г и я , 
п о ж а л у й с т а ,  с о о б щ и т е  о ф и ц и а н т у

М О Р ОЖ Е Н О Е  7 0  г   /   3 5 0 

мадагаскарская ваниль  /   темный шоколад 52%  / 
фисташка-базилик-молочный шоколад  /
сорбет мандарин-можжевельник

П р и г о т о в и м  м и л к ш е й к  н а  о с н о в е  н а ш е г о 
д о м а ш н е г о  м о р о ж е н о г о  2 5 0  м л  /  7 0 0



Б Е Л О Е

R I E S L I N G  D R .  L O O S E N
1 2 5  м л   /   9 9 0          7 5 0  м л   /   5 9 0 0 

Mosel .  Germany

H A N S  B A E R  R I E S L I N G
1 2 5  м л   /   7 5 0          7 5 0  м л   /   4 5 0 0

P I N O T  G R I G I O  M O N G R I S  M A R C O  F E L L U G A
3 7 5  м л   /   6 9 0 0

Fr iu l i .  I ta ly

C H A B L I S  S A I N T  M A R T I N  D O M A I N E  L A R O C H E 
3 7 5  м л   /   7 0 0 0

Burgundy.  France
Chardonnay

P U L I G N Y - M O N T R A C H E T  J O S E P H  D R O U H I N
3 7 5  м л   /   1 9 8 0 0

Вurgundy.  France
Chardonnay

К Р А С Н О Е

C H I A N T I  C L A S S I C O  C L E M E N T E  V I I
1 2 5  m l   /   8 5 0          3 7 5  m l   /   2 5 5 0

Tuscany .  I ta ly
Sangiovese

У С А Д Ь Б А  Д И В Н О М О Р С К О Е  W E S T  H I L L
3 7 5  м л   /   6 9 0 0

Кубань.  Россия
Ca bernet  Sau v ign on,  Mer lot

B L A S O N  D ’ I S S A N  C H A T E A U  D ’ I S S A N
3 7 5  м л   /   9 0 0 0

Bord eaux .  France
Ca bernet  Sau v ign on,  Mer lot

V O L N A Y  D O M A I N E  B I T O U Z E T - P R I E U R
3 7 5  м л   /   1 2 0 0 0

Burgundy.  France
Pin ot  Noi r 

0 °

И Г Р И С Т О Е

P R O S E C C O  L A  T O R D E R A  S A O M I  B R U T
1 2 5  м л   /   9 9 0          7 5 0  м л   /   5 9 0 0

Veneto .  I ta ly
Glera

C R E M A N T  D E  B O R D E A U X  B R U T  H A U T - M O U L E Y R E 
1 2 5  м л   /   1 3 0 0          7 5 0  м л   /   7 8 0 0

Bord eax .  France
Semi l lon ,  Mer lot

P R O S E C C O  R U G G E R I  G I A L L ’ O R O 
S U P E R I O R E  V A L D O B B I A D E N E   3 7 5  м л   /   4 9 0 0 

Veneto .  I ta ly
Glera

У С А Д Ь Б А  Д И В Н О М О Р С К О Е 
B L A N C  D E  B L A N C S  E X T R A  B R U T   3 7 5  м л   /   8 6 0 0 

Кубань.  Россия
Chardonnay

В И Н О

Ш А М П А Н С К О Е

D O M A I N E  T H I E R R Y  F O U R N I E R  R É S E R V E 
E X T R A  B R U T   3 7 5  м л   /   8 9 0 0

Champagne.  France
Meunier ,  P in ot  Noi r ,  Chardonnay

L A N S O N  L E  B L A C K  C R E A T I O N  B R U T  
3 7 5  м л   /   1 2 9 0 0 

Champagne.  France
Pin ot  Noi r ,  Chardonnay ,  Meunier

H E N R I  G I R A U D  E S P R I T  N A T U R E  
3 7 5  м л   /   1 4 5 0 0

Champagne.  France
Chardonnay ,  P in ot  Noi r



КОК Т ЕЙ ЛИ   /   8 9 0

M I M O S A  

игристое вино,  апельсиновый фреш

B E L L I N I  

игристое вино,  пюре белого персика

K I R  R O Y A L  

игристое вино,  черносмородиновый ликер

С ОК И  И  В О Д А

В ОД А  TA S S AY  

2 5 0  м л   /   3 9 0    7 5 0  м л   /   6 5 0
г аз и р о в а н н а я /  б ез  г аз а 

C O К  YO G A 

2 0 0  м л   /   5 0 0
я б л о ко /  то м ат /  а п е л ь с и н /  в и ш ня

ЛИМОН А Д Ы  2 5 0  м л   /   55 0

ЮД ЗУ– М И Н Д А Л Ь

юдзу,  имбирный сироп с  листьями лайма 
и черным перцем,  сок моркови и лимона,  
миндальный сироп

А Л ОЭ – О Г У Р ЕЦ 

а л оэ,  гол у б а я с п и рул и н а ,  л и м о н ,  о г у р е ц

ТА Й ГА 

ц и т рус ы ,  ч е р н о п л од н а я ря б и н а , 
с а г а н -д а й ля ,  с а х а р

С а г а н - д а й л я  —  с и л ь н ы й  п р и р о д н ы й  э н е р г е т и к , 
д л я  д е т е й  и  б е р е м е н н ы х  ж е н щ и н  н е  р е к о м е н д у е м

Р е к л а м н ы й  м а т е р и а л .  В с е  ц е н ы  у к а з а н ы  в  р у б л я х  с  у ч е т о м  Н Д С

К РЕПКОЕ  4 0  м л

Б Р Е Н Д И

M o n n e t  V S   /   9 9 0

Co u r vo i s i e r  V S O P   /   1 9 0 0

T o r re s  1 0  D o u b l e  B a r re l   /   8 5 0

В И С К И

J a m e s o n   /   1 1 9 0

T h e  M a c a l l a n  1 2   /   2 9 0 0

Р О М

A n g o s t u r a  A g e d  5   /   8 9 0
 
M a t u s a l e m  G r a n  Re s e r v a  1 5   /   1 1 9 0

Д Е С Е РТ Н О Е  В И Н О  5 0  м л

S A U T E R N E S  C H A T E A U  V I L L E F R A N C H E   /   8 9 0

Bord eaux .  France

P O R T O  V I S T A  A L E G R E  С O L H E I T A   /   8 9 0

Douro .  Port ugal

J E R E Z  M O N T I L L A - M O R I L E S  T O R O  A L B A L A 
P O L E Y  C R E A M  1 0  Y E A R S   /   1 2 0 0

Andalus ia .  Spa in

2 0 1 4

З А К УС К И  К  В И Н У

О Л И В К И  1 2 0  г   /   6 9 0

белла чериньола и  леччино 

С Ы Р  1 0 0  г   /   9 5 0

дорблю,  пармезан и камамбер 



С ОГ РЕВ А ЮЩ ИЕ . . .

А П Е Л Ь С И Н О В Ы Й  Г Л Ё Г   2 2 0  м л   /   6 5 0

апельсиновый фреш,  бобы тонка ,  колд брю 
ройбуш с  лимонником,  пряные специи,  мед

п р и г о т о в и м  с  п р я н ы м  р о м о м   /   8 90 

В И Ш Н Е В Ы Й  Т О Д Д И   1 8 0  м л   /   4 9 0

женьшень улун,  вишня,  османтус,  
зеленый кардамон,  миндаль,  кунжут 

М А Т Т Я  К Е Ш Ь Ю – К Р Е М   2 0 0  м л   /   4 9 0

маття,  овсяное молоко,  кешью, финики,  апельсин, 
кардамон,  ваниль,  перец ява,  морская соль 

Г Л И Н Т В Е Й Н  П Р Я Н А Я  Х У Р М А   2 2 0  м л   /   8 0 0

вино,  травяной и кофейный ликеры,  корица,  хурма, 
мандарин,  кардамон,  мускатный орех,  османтус 

Т И З А Н Ы   6 0 0  м л

Б ОД Р Я Щ И Й   /   70 0

и в а н -ч а й ,  с а г а н -д а й ля ,  б оя р ы ш н и к , 
од у в а нч и к ,  б а д ья н ,  л и м о н н а я т р а в а ,  сол од ка

С П О КО Й Н Ы Й   /   70 0

з в е р о б о й ,  р о м а ш ка ,  в а л е р и а н а ,  л и с т ья 
с м о р од и н ы и з е м ля н и к и ,  ч е р н о п л од н а я ря б и н а

Ф Р У К ТО В Ы Й   /   70 0

а н а н а с ,  я б л о ко,  це д р а а п е л ь с и н а , 
ц в ет ы о с м а н т ус а ,  г и б и с к ус ,  и м б и р ь ,  ш и п о в н и к

ТА Е Ж Н Ы Й   /   8 5 0

ч а й л а п с а н г,  ч е р н о п л од н а я ря б и н а ,  я год ы 
м ож же в е л ьн и ка ,  с а г а н -д а й ля ,  р оз м а р и н , 
л и м о н ,  це д р а а п е л ь с и н а
с о д е р ж и т  к о ф е и н

О Б Л ЕП И Х А – ОД У В А НЧ И К   /   8 5 0 

о б л е п и х а ,  ко р е н ь од у в а нч и ка ,  м ус кат н ы й о р е х , 
а п е л ь с и н о в ы й фр е ш,  и м б и р н ы й с и р о п , 
л и с т  л а й м а ,  ч е р н ы й п е р е ц ,  ш а л ф е й

Я Б Л О КО – О С М А Н Т УС   /   8 5 0

я б л о ко,  ц в ет ы о с м а н т ус а ,  я год ы м ож же в е л ьн и ка 
и  бу з и н ы ч е р н о й ,  ш и п о в н и к ,  л и с т  м а л и н ы,  л и м о н

К А К А О  И  ШОКО Л А Д

К Л АСС ИЧ ЕС КО Е   3 0 0  м л   /   4 8 0

П Р Я Н О Е   3 0 0  м л   /   55 0

с  ка ка о - в е л л о й и п е рце м ч и л и

Н а ш и  п р а л и н е ,  т р ю ф е л и  и  д р у г и е  с л а д о с т и 
м о ж н о  в з я т ь  с  с о б о й  в  к о р о б о ч к а х  с  л е н т о ч к а м и , 
с ъ е с т ь  д о м а  и л и  п о д а р и т ь .  З а г л я н и т е  в  н а ш 
б у т и к  н а  п е р в о м  э т а ж е ,  и л и  с о б е р и т е  к о р з и н у 
с  п о д а р к а м и  в  п р и л о ж е н и и

ГО Р ЯЧ И Й  Ш О КО Л А Д

ГО Р Ь К И Й  8 0 %   4 0  м л   /   5 8 0  

Мо н т у б и о.  Эк в а до р 

ПРЯНЫЙ ЧИЛИ С ВАНИЛЬЮ 60%  4 0  м л   /   5 8 0   

Ла с Ми н а с и  Эл ь Гу а б o.  Ни ка р а г у а

К Л АСС ИЧ ЕС К И Й  5 3%   1 5 0  м л   /   45 0  

те м н ы й ш о кол а д ,  с л и в к и ,  с а х а р 

К а к а о  к р и о л л о  с  э к с т р а к т а м и  г р и б о в 
и  а ю р в е д и ч е с к и х  т р а в

B R A I N   /   5 0 0
ко рд и це п с ,  е жо в и к ,  ч а г а ,  ш и и т а ке ,  
т р а м ете с р аз н о ц в ет н ы й ,  р од и ол а р озо в а я , 
ко р и ц а ,  к у р к у м а ,  г и м а л а й с ка я сол ь

LOV E   /   5 0 0
ш ат а в а р и ,  м у м и е,  э п и м е д и у м ,  ко р и ц а ,
м а ка п е ру а н с ка я ,  л и м о н н и к ,  ш и и т а ке , 
м а с л о а п е л ь с и н а ,  г и м а л а й с ка я сол ь 



К а л о р и й н о с т ь 
и  с о с т а в

М о с к в а :

ПУШКИНСКАЯ ПЛ. ,
Б .ПУТИНКОВСКИЙ ПЕР. ,  5
+ 7  (495)  1 20-46-00 

С а н к т - П е т е р б у р г :

ИТАЛЬЯНСКАЯ УЛ. ,  17
+ 7  (81 2)  317-08-55

БОЛЬШОЙ ПР.  П.С. ,  88
+ 7  (81 2)  317-04-22

РУБИНШТЕЙНА УЛ. ,  15-17
+ 7  (81 2)  317-04-66

МАЛАЯ МОРСКАЯ УЛ. ,  24
 +  7  (81 2)  317-10-22

К а з а н ь :

СИБГАТА ХАКИМА УЛ. ,  62
+ 7  (843)  216-02-20

НИКОЛАЯ ЕРШОВА,  62
+ 7  (843)  216-02-22

F r a n c e ,  P a r i s :

148 RUE SAINT-HON ORÉ
+ 33 142605875
LEBONHEURPARIS.COM

C л а д к и е  п о д а р к и
с  д о с т а в к о й :

SCHAS TYESWEET.COM

SCHASTYE.COM


