
Д Е С Е РТ Ы 

К Л А С С И Ч Е С К О Е  К Р Е М – Б Р Ю Л Е   /   5 4 0
с  семенами  мадагаскарской  ванили
+ свежие  ягоды  50 г   /   350

Ш О К О Л А Д Н Ы Й  Ф О Н Д А Н   /   6 5 0
с  ж и д к и м  ц е н т р о м ,  м а л и н о в ы м  с о у с о м
и  ш а р и к о м  в а н и л ь н о г о  м о р о ж е н о г о 

П А Н Н А  К О Т Т А  Т Ы К В А – О Б Л Е П И Х А   /   5 2 0
с  к о к о с о в ы м  к р а м б л о м  и  х у р м о й

Ф И Н И К О В Ы Й  К Е К С   /   6 5 0
с  с о у с о м  с о л е н а я  к а р а м е л ь 
и  ш а р и к о м  в а н и л ь н о г о  м о р о ж е н о г о

С В Е К О Л Ь Н О Е  Б Р А У Н И 
С  М У С С О М  И З  К О З Ь Е Г О  С Ы Р А   /   6 0 0
к а р а м е л ь н ы м  к р е м о м  и  б р у с н и к о й

Р О М О В А Я  Б А Б А 
С  А Н А Н А С О М  И  П Е Р Ц Е М  Я В А   /   6 2 0
c  в ы д е р ж а н н ы м  в  д у б о в ы х  б о ч к а х  р о м о м 
A n g o s t u r a  5  Y . O .  п о д  с л и в о ч н ы м  к р е м о м 
с  м а д а г а с к а р с к о й  в а н и л ь ю

В  выходные  мы  иногда  готовим
особенный  десерт .  Узнайте ,  какой  сегодня . . .

б е з  с а х а р а 

в е г а н

наши  безглютеновые  десерты  только  для  сторонников 
здорового  питания  и  не  подходят  гостям 
с  непереносимостью  глютена

ТО РТ Ы

Т Р И  Ш О К О Л А Д А   /   6 0 0
н а  х р у с т я щ е й  о с н о в е  с  о р е х о в ы м  п р а л и н е 
и  м и н д а л ь н ы м  к р а м б л о м

С Л И В О Ч Н Ы Й  Ч И З К Е Й К   /   5 8 0
п о  к л а с с и ч е с к о м у  р е ц е п т у 
С ч а с т ь я  с  2 0 0 8  г о д а

М Е Д О В И К   /   5 6 0   
с  н а т у р а л ь н ы м  ц в е т о ч н ы м  м е д о м
и  п ч е л и н о й  о б н о ж к о й

Ч Е Р Н А Я  С М О Р О Д И Н А – Ч Е Р Е М У Х А – Л А В А Н Д А   /   6 2 0
я г о д н о е  к о м п о т е ,  к р е м е  с  в а н и л ь ю  и  р о м о м ,     
с л и в о ч н о - л а в а н д о в ы й  м у с с ,  ч е р е м у х о в ы й 
б и с к в и т  с  ш о к о л а д н ы м  к р а м б л о м

В Е Г А Н  К Е Ш Ь Ю – К Е Й К   /   5 4 0
г р е й п ф р у т - л и ч и - п и т а х а й я

Э К Л Е РЫ  И  П И Р ОЖ Н Ы Е

Э К Л Е Р Ы   /   3 6 0
м а д а г а с к а р с к а я  в а н и л ь  /  ч и з к е й к - к а р а м е л ь  / 
г р у ш а - к е д р о в ы й  о р е х   

К У К У Р У З А – М А Н Г О – Ч И Л И   /   5 2 0
с л и в о ч н о - к у к у р у з н ы й  м у с с  с  ц е н т р о м  и з  г р и т с а 
и  к о м п о т е  м а н г о - ч и л и  н а  х р у с т я щ е м  к р а м б л е

С Л И В А – К А Р Д А М О Н –
П Р А Л И Н Е  Г Р Е Ц К И Й  О Р Е Х   /   5 6 0
с л и в о ч н ы й  м у с с  п р а л и н е ,  п р я н о е  с л и в о в о е 
к о м п о т е ,  а п е л ь с и н о в ы й  к у р д ,  к у л и  и з  к р а с н о г о 
в и н а  и  ш о к о л а д н ы й  ф и л ь е т и н  с  г р е ц к и м  о р е х о м
 
Я Б Л О К О – Э Р Л  Г Р Е Й   /   5 6 0
с л и в о ч н ы й  м у с с  с  ч а е м  э р л  г р е й  и  к о м п о т е 
с  к у с о ч к а м и  к а р а м е л ь н ы х  я б л о к  и  к о р и ц е й 
н а  м и н д а л ь н о м  б и с к в и т е

М О Р ОЖ Е Н О Е  7 0  г    /   3 0 0 

мадагаскарская  ваниль  / 
фисташка-базилик-молочный  шоколад  /
темный  шоколад  52% / 
сорбет  мандарин-можжевельник


