
ТО РТ Ы

Т Р И  Ш О К О Л А Д А   /   4 5 0
на хрустящей основе с  ореховым пралине 
и миндальным крамблом

М Е Д О В И К   /   4 2 0   

с  натуральным цветочным медом
и пчелиной обножкой

С Л И В О Ч Н Ы Й  Ч И З К Е Й К   /   4 5 0
с  ягодным соусом и сезонным фруктом 
по классическому рецепту Счастья с  2008 года

П Е Р С И К – А Б Р И К О С   /   5 4 0 
абрикосовое компоте,  лимонный курд 
и сливочный мусс  с  ликером Frangel ico 
на  хрустящем крамбле с  абрикосовой косточкой

В Е Г А Н  К Е Ш Ь Ю – К Е Й К   /   4 6 0
малина–личи–питахайя

б е з  с а х а р а 

в е г а н

наши безглютеновые десерты только для сторонников 
здорового питания и не подходят гостям с 
непереносимостью глютена

Э К Л Е РЫ  И  П И Р ОЖ Н Ы Е

Э К Л Е Р Ы   /   2 6 0
м а д а г а с к а р с к а я  в а н и л ь  /  ч и з к е й к – к а р а м е л ь  / 
м а т т я – л а й м – б а з и л и к 

К Л У Б Н И К А - Р Е В Е Н Ь - Ш П И Н А Т   /   4 8 0
с о  с л и в о ч н о - в а н и л ь н ы м  м у с с о м 
и  з е м л я н и ч н ы м  к о н ф и  н а  ш п и н а т н о м  б и с к в и т е

Ч Е Р Н И К А - Ч Е Р Н А Я  С М О Р О Д И Н А   /   4 2 0
с  ф и а л к о в ы м  м у с с о м  и  в а н и л ь н ы м  к р е м е 
н а  к о к о с о в о м  к р а м б л е

Круассаны мы выпекаем рано утром: 

классический  /  2 3 0    миндальный  /  3 6 0  

или с  шоколадной пастой Счастье   /  3 5 0 
Попробуйте ,  если их  еще не съели. . .

Когда нужен особенный торт, заходите на schas tye.com
или звоните Славе  +7 (921) 598 96 17

Д Е С Е РТ Ы 

Л А В А Н Д О В А Я  П А Н Н А  К О Т Т А  /   4 4 0
с  лимонным кремом и кокосовым крамблом 

Ф И Н И К О В Ы Й  К Е К С   /   5 4 0
с  соусом соленая карамель 
и  шариком ванильного мороженого

К Л А С С И Ч Е С К О Е  К Р Е М – Б Р Ю Л Е   /   4 5 0
с  семенами мадагаскарской ванили

+ свежие ягоды 50 г  /  260

Ш О К О Л А Д Н Ы Й  Ф О Н Д А Н   /   5 4 0
с  жидким центром,  малиновым соусом
и шариком ванильного мороженого

С Е М И Ф Р Е Д О  М А Л И Н А - Ф И С Т А Ш К А   /   5 6 0
с  соусом розелла и  розовым перцем

Д Е С Е Р Т  L A  M E R   /   3 9 0
ананасовое кули в  сливочном муссе 
с  белым кунжутом и малдонской солью

В выходные мы иногда готовим
особенный десерт .  Узнайте ,  какой сегодня.



ДО М А Ш Н Е Е  П Е Ч Е Н Ь Е

овсяное с  вишней 

1 0 0  г   /   1 6 0         2 5 0  г   /   4 0 0        5 0 0  г   /   8 0 0

шоколадное с  ириской /

карамельное с  кешью /

малиновое с  кремом чизкейк /

лимонное с  кремом из  белого шоколада /

1 0 0  г   /   2 8 0        3 0 0  г   /   8 4 0       6 0 0  г   /   1 6 8 0
6 0 0  г  в  д е р е в я н н о й  п о д а р о ч н о й  к о р о б к е   /   2 1 0 0

ДЛЯ ЭТОГО ПЕЧЕНЬЯ У НАС
ИНДИВИДУАЛЬНАЯ УПАКОВКА:

И М Б И Р Н О Е  С Е Р Д Ц Е   9 0  г   /   3 8 0
с  к р е м о м  и з  к л ю к в ы  и  б е л о г о
ш о к о л а д а  с  р о з о в ы м  п е р ц е м

Ш О К О Л А Д Н Ы Й  T E D D Y   1 0 0  г   /   3 8 0
с  к р е м о м  ч и з к е й к  / 
с  г а н а ш е м  и з  б е л о г о  ш о к о л а д а

А Н Г Е Л   8 0  г   /   3 8 0
к у н ж у т н о е  с а б л е  с  к р е м о м
и з  м о л о ч н о г о  ш о к о л а д а

С Ч А С Т Ь Е  F R I E N D S   1 0 0  г   /   4 7 0
м и н и  И м б и р н о е  С е р д ц е ,  А н г е л
и  М и ш к а  Te d d y  с  г а н а ш е м 
и з  б е л о г о  ш о к о л а д а

Вся прибыль направляется 
в  фонд «Солнце»

Р е к л а м н ы й  м а т е р и а л .  В с е  ц е н ы  у к а з а н ы  в  р у б л я х  с  у ч е т о м  Н Д СЕ с л и  у  в а с  е с т ь  а л л е р г и я  н а  к а к и е - л и б о  и н г р и д и е н т ы ,  с о о б щ и т е  о ф и ц и а н т у

V E G A N  СУ П Е Р  Б АТО Н Ч И К  6 0  г   /   2 6 0 

В А Н И Л Ь – К А К А О – Б О Б Ы – Г И М А Л А Й С К А Я  С О Л Ь

финики,  кешью,  какао–бобы керала,  кокосовое 
масло,  ваниль,  розовая гималайская соль ,  какао

Ч Е Р Н Ы Е  Я Г О Д Ы  Г О Д Ж И – И З Ю М – К О Р И Ц А

финики,  кешью,  черные ягоды годжи,  изюм, 
корица,  розовая гималайская соль

А Н А Н А С – М И Н Д А Л Ь – К А М П О Т С К И Й  П Е Р Е Ц

финики,  кешью,  ананас сушеный,  миндаль, 
розовая гималайская соль ,  персик 
сублимированный,  соленый кампотский перец

М А К А Р О Н С     

К Л А С С И Ч Е С К И Е   6  ш т    /   5 7 0
м а д а г а с к а р с к а я  в а н и л ь  / 
т р и  ш о к о л а д а  / 
ф и с т а ш к а – б а з и л и к  / 
с о л е н а я  к а р а м е л ь  /
п р а л и н е  с  м о р с к о й  с о л ь ю  / 
г о р н а я  л а в а н д а – б е л ы й  ш о к о л а д 

С Е З О Н Н Ы Е
м а л и н а – г о л у б а я  с п и р у л и н а – п е р е ц  т и м у т  /
м а р а к у й я – к о ф е  Б у р у н д и

В  Г О Р Ь К О М  Ш О К О Л А Д Е   1  ш т    /   1 2 0
м а д а г а с к а р с к а я  в а н и л ь  /
п р а л и н е  с  м о р с к о й  с о л ь ю

У нас есть  коробочки на 6 ,  1 2 ,  24 и  36 макарон.

М О Р ОЖ Е Н О Е  7 0  г    /   2 3 0 

мадагаскарская ваниль / 
темный шоколад 52% /
фисташка–базилик–молочный шоколад /
млечный путь :  маскарпоне–ром–малина /
чизкейк–лаванда–черника /
сорбет манго–маракуйя



Н а ш и  п р а л и н е ,  т р ю ф е л и  и  д р у г и е  с л а д о с т и 
м о ж н о ,  в з я т ь  с  с о б о й  в  к о р о б о ч к а х  с  л е н т о ч к а м и , 
с ъ е с т ь  д о м а  и л и  п о д а р и т ь ,  а  м о ж н о  п р о с т о 
н а с л а д и т ь с я  п р я м о  с е й ч а с .  З а г л я н и т е  в  л а в к у 
и л и  с п р о с и т е  н а с . . .

К а л о р и й н о с т ь 
и  с о с т а в  б л ю д

С а н к т - П е т е р б у р г :

ИТАЛЬЯНСКАЯ УЛ. ,  17
+ 7  (81 2)  317-08-55

БОЛЬШОЙ ПР.  П.С. ,  88
+ 7  (81 2)  317-04-22

РУБИНШТЕЙНА УЛ. ,  15-17
+ 7  (81 2)  317-04-66

МАЛАЯ МОРСКАЯ УЛ. ,  24
 +  7  (81 2)  317-10-22

М о с к в а :

ПУШКИНСКАЯ ПЛ. ,
Б.ПУТИНКОВСКИЙ ПЕР. ,  5
+ 7  (495)  1 20-46-00

F r a n c e ,  P a r i s :

148 RUE SAINT-HON ORÉ
+ 33 142605875
LEBONHEURPARIS.COM

B a l i ,  K u t a :

JL .  RAYA SEMINYAK N O.17
BINTANG SUPERMARKET
+62 82147552903

C л а д к и е  п о д а р к и
с  д о с т а в к о й :

SCHAS TYESWEET.COM

И н т е р ь е р н ы е  а к ц е н т ы 
и  п о д а р к и  д л я  д о м а :

SCHAS TYEMAISON.COM

КО Н ФЕ ТА  СЧ А СТ Ь Е    5 0  г

Мы соединили классическое 
французское пралине с  оригинальными 
и натуральными ингредиентами,  создав 
уникальную текстуру КОНФЕТЫ СЧАСТЬЕ. 
Выбирайте свой любимый вкус . . .

В  М О Л О Ч Н О М  Ш О К О Л А Д Е  3 0 %

и м б и р ь – с е м е н а  ч и а  /  ф и с т а ш к а – б а з и л и к  /
м а л и н а – р о з е л л а  и  р о з о в ы й  п е р е ц  /  к о к о с  /
к а р а м е л ь – г р е ц к и й  о р е х  /  г р и л ь я ж  / 
л а в а н д а – ч е р н и к а  и  с е м е н а  ч и а

В  Г О Р Ь К О М  Ш О К О Л А Д Е  7 2 %

ч е р н о с л и в – г р е ц к и й  о р е х  /  я г о д ы  г о д ж и  / 
в и ш н я – м и н д а л ь  и  л и к е р  M a r a s c h i n o  / 
к у н ж у т – м о р с к а я  с о л ь  /  м о л о т ы е  к о ф е й н ы е  з е р н а  / 
ф у н д у к – м а д а г а с к а р с к а я  в а н и л ь  / 
г р и л ь я ж – м и н д а л ь н о е  п е ч е н ь е

С Е З О Н Н А Я  К О Л Л Е К Ц И Я  В Е С Н А – Л Е Т О ’ 2 4

б а л и й с к и й  б л е н д  д ж а м у  в  г о р ь к о м  ш о к о л а д е  /
е ж е в и к а  и  с п и р у л и н а  в  г о р ь к о м  ш о к о л а д е  /
в и ш н я  и  м а т т я  в  м о л о ч н о м  ш о к о л а д е  /
к о к о с ,  б е л ы й  ш о к о л а д  и  л и к е р  M a l i b u 
в  м о л о ч н о м  ш о к о л а д е 

В К У С  С А Н К Т – П Е Т Е Р Б У Р Г А 
г р и л ь я ж ,  ч е р н а я  с м о р о д и н а ,  к а р е л ь с к а я  с о л ь
в  м о л о ч н о м  ш о к о л а д е  /  в  г о р ь к о м  ш о к о л а д е

1  ш т   /   2 5 0        2  ш т   /   5 0 0        4  ш т   /   1 0 0 0      
6  ш т   /   1 5 0 0        9  ш т   /   2 1 1 5        1  к г   /   4 9 0 0


